Bibelkuchen backen

Um die Zutaten zu finden, schaue in der Bibel nach Kapitel und Vers wie
angegeben:

Erstes Rezept:

4 Tassen 1. Konige 5,2

1 Tasse Richter 5,25 b

1 % Tassen Richter 14,14

6 Stuck Jeremia 17,11

1 Teeltffel 3. Mose 2,13

2 Teeloffel

2 Tassen 1. Samuel 30,12 b
2 Tassen Nahum 3,12

1 Tasse 4. Mose 17,23

Y Tasse Richter 4,19 b

Alle Zutaten nacheinander verriihren und Du wirst einen guten Kuchen haben. Friichte fein
schneiden und gut einmehlen. Backzeit ca. 50 — 60 Minuten (in Kranzform). Oder auf ein
Blech streichen, dass ist die Backzeit kirzer.

Zweites Rezept:

Wo etwas nicht ganz eindeutig ist, musst Du Dich selbst entscheiden, nach bestem Wissen
und Gewissen.

500 g Richter 14,18 a

300 g 5. Mose 32,14 a

6 Stlck Jeremia 17,11

500 g 1. Konige 5,2

200 g 1. Samuel 30,12 a

Y Tasse 1. Korinther 3,2

200 g Nahum 3,12

200 g 4. Mose 17,23 b

1 Prise 3. Mose 2,13

3-4 Teeldffel Jeremia 6,20

1 Packchen Backpulver

Man befolge den Spruch Salomons:
Spriche 23, 14 a.

Grundsétzlich gilt auf jeden Fall:
Matthdus 19, 12 d.

Und wenn’s ans Kuchen essen geht, gilt:
Lukas 14, 12-14.

Backzeit: 1,5 Stunden



Bibelkuchen backen - Lésungsblatt

Um die Zutaten zu finden, schaue in der Bibel nach Kapitel und Vers wie
angegeben:

Erstes Rezept:

4 Tassen 1. Konige 5,2 Feinmehl

1 Tasse Richter 5,25 b Sahne

1 % Tassen Richter 14,14 Zucker

6 Stuck Jeremia 17,11 Eier

1 Teeltffel 3. Mose 2,13 Salz

2 Teeloffel Backpulver

2 Tassen 1. Samuel 30,12 b Wasser
2 Tassen Nahum 3,12 Feigen

1 Tasse 4. Mose 17,23 Mandeln

Y Tasse Richter 4,19 b Milch

Alle Zutaten nacheinander verriihren und Du wirst einen guten Kuchen haben. Friichte fein
schneiden und gut einmehlen. Backzeit ca. 50 — 60 Minuten (in Kranzform). Oder auf ein
Blech streichen, dass ist die Backzeit kirzer.

Zweites Rezept:

Wo etwas nicht ganz eindeutig ist, musst Du Dich selbst entscheiden, nach bestem Wissen
und Gewissen.

500 g Richter 14,18 a Honig

300 g 5. Mose 32,14 a Butter

6 Stlick Jeremia 17,11 Eier

500 g 1. Konige 5,2 (auch Weizenvollkornmehl geeignet) Mehl
200 g 1. Samuel 30,12 a (in Rum einweichen) Rosinen
Y Tasse 1. Korinther 3,2 Milch

200 g Nahum 3,12 Feigen

200 g 4. Mose 17,23 b Mandeln

1 Prise 3. Mose 2,13 Salz

3-4 Teeltffel Jeremia 6,20 Gewdrzrohr: Zimt

1 Packchen Backpulver

Man befolge den Spruch Salomons:

Spriche 23, 14 a.

Grundsétzlich gilt auf jeden Fall:

Matthdus 19, 12 d.

Und wenn’s ans Kuchen essen geht, gilt:

Lukas 14, 12-14.

Backzeit: 1,5 Stunden



